
10 MAIG 2026 
A la plaça de l’Església:
De 10 a 14 h / Venda i mostra de productes 
d’Arenys de Munt.
De 12 a 15 h / Mostra gastronòmica amb la 
col·laboració d’establiments del municipi.
A partir de les 11 h / “Decora el teu pastisset”, 
taller infantil a càrrec de la pastisseria 
L’Obrador i la pastisseria La Lyonesa.
A les 11.30 h / Taller d’elaboració de Sushi, 
a càrrec del restaurant Nigirú. Cal inscripció 
prèvia. 

A la Riera:
De 10.30 a 13.30 h / Jocs infantils gegants. 
Els insectes amics de l’hort: taller infantil 
creatiu i educatiu.
D’11 a 12.30 h / Taula rodona: Accés a la terra.
Amb Pep Riera (Històric sindicalista d’Unió de Pagesos), 
Pere Navarro (Tècnic responsable del Banc de Terres 
de la Diputació de Barcelona) i 
Gessamí Sardà (Tècnic responsable de la campanya 
de Banc de Terres d’Arenys de Munt). 
Presenta: Josep Sànchez, Alcalde d’Arenys de Munt.

A partir de les 11 h / “Vine a fer el teu pa”, 
taller infantil a càrrec del Forn de pa Can Puig 
(davant la botiga).
De 12.30 a 15 h / Actuació musical de l’Aula  
de Música AdM.

DIUMENGE 17 DE MAIG 
Al Castell Jalpí:
De 10 a 13 h / Visita guiada per l’interior del 
Castell Jalpí. Cal inscripció prèvia.

Més informació:

Tel. 93 793 79 80
arenysdemunt.cat

FIRA Km A.3dM
A.3renys de Munt

Inscripcions 
al taller 
d’elaboració 
de Sushi

Inscripcions 
a la visita guiada
al Castell Jalpí

http://www.arenysdemunt.cat


M.2ostra g.1astronòmica
Establiments 
col·laboradors

RESTAURANT PEP’S 
DE LA PLAÇA
Plaça de l’Església, 3
93 793 18 64
Propostes:
Crispells de bacallà.
Croquetes de pollastre rostit 
al forn.
Croquetes de bacallà.
Croquetes de pernil.
Croquetes de calamar a la 
tinta.
Assortit de croquetes 
(1 de cada).
Ous estrellats.

PASTISSERIA L’OBRADOR
Ctra. de Lourdes, 7
93 793 80 46
Propostes: 
Donuts.
Borregos.
Coca de sucre.
Condes.
Galetes.
Creps al gust.
Vi L’Obrador.
Cava L’Obrador.

CELLER TALCOMRAJA
Rial Pasqual, 45
639 442 219
Propostes: 
Vi, ancestral escumós 
i vermut.

ARTESANS 
DEL BACALLÀ
618 806 960
Propostes:
Olives.
Salaons.
Bunyols de bacallà 
artesans.
Croquetes variades.

PASTISSERIA 
MATEU CLOSA
Rambla Sant Martí, 12
93 102 31 35
Propostes: 
Croissants farcits variats.
Mini croissants farcits variats.
Coca de crema/xocolata. 
Pastís formatge de Can Xicoy.
Pastís Sara individual. 
Embossats variats 
(magdalenes, secalls, 
carquinyolis, ulleretes). 
 
PASTISSERIA LA LYONESA
Rambla Francesc Macià, 33
93 793 85 94
Propostes: 
Coca de Llavaneres de crema 
i de xocolata.
Coca de brioix.
Carquinyolis.
Condes.
Estrelles.
Vitis.
Sacher de xocolata negra.

FORN DE PA CAN PUIG
Rambla Sant Martí, 39
93 793 84 55
Propostes:
Pans de segol, fajol i espelta, 
integral amb nous i de blat. 
Magdalenes.
Torradetes.

FORN DE DALT
Ctra. Torrentbò, 18
605 429 745
Propostes:
Empanades argentines.
Dolços argentins.


